
 

内
痔
核
の
治
療
が
終
わ
り
、
元
の
病
院
に
戻
さ
れ
た
の
を
機
に
、
リ
ハ
ビ
リ
食
を 

お
願
い
し
ま
し
た
。
最
初
は
コ
コ
ア
色
の
プ
リ
ン
の
よ
う
な
食
べ
物
だ
け
だ
っ
た
も
の
が
、
徐
々
に
お

粥
と
ペ
ー
ス
ト
状
の
お
か
ず
へ
と
変
化
し
て
い
き
ま
し
た
。 

味
の
区
別
も
で
き
る
よ
う
に
な
り
、
ベ
ー
ジ
ュ
の
ペ
ー
ス
ト
を
食
べ
て
「
こ
れ
は
魚
や
ね
」
と
か
緑

色
の
ペ
ー
ス
ト
を
「
野
菜
の
味
が
す
る
」
な
ど
と
言
う
よ
う
に
な
り
ま
し
た
が
、
回
復
す
る
に
つ
れ
欲

求
が
強
く
な
っ
て
い
き
、
「
味
が
薄
い
。
塩
気
が
も
っ
と
欲
し
い
」
と
言
い
始
め
ま
す
。 

そ
こ
で
海
苔
の
佃
煮
を
も
っ
て
い
き
、
お
粥
に
混
ぜ
る
と
「
う
ん
？
こ
れ
は
海
苔
の
佃
煮
や
ね
ぇ
。

お
い
し
い
。
全
部
に
混
ぜ
て
」
と
、
父
の
目
が
パ
ッ
と
明
る
く
な
り
ま
し
た
。 

生
活
面
で
は
、
テ
レ
ビ
が
見
た
い
と
言
い
出
し
た
の
で
、
急
き
ょ
テ
レ
ビ
を
購
入
し
ま
し
た
。
入
院

当
初
の
状
態
か
ら
は
、
テ
レ
ビ
が
見
ら
れ
る
ま
で
回
復
す
る
と
は
到
底
想
像
で
き
ま
せ
ん
で
し
た
。
同

室
の
患
者
さ
ん
が
テ
レ
ビ
を
見
て
い
る
姿
に
、
母
は
「
ま
ぁ
羨
ま
し
い
わ
」
と
思
っ
た
そ
う
で
す
。 

で
も
父
は
ひ
ど
い
認
知
症
な
の
で
、
テ
レ
ビ
の
内
容
な
ん
か
理
解
し
て
は
い
な
い
だ
ろ
う
と
思
っ
て

い
た
ら
、
あ
る
日
、
「
と
う
と
う
ゼ
ロ
金
利
が
解
除
さ
れ
た
ね
ぇ
」
と
言
っ
た
と
き
に
は
、
驚
く
や
ら

呆
れ
る
や
ら
。 

父
の
好
き
な
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
箱
を
母
が
さ
し
出
す
と
、「
何
か
い
？
そ
り
ゃ
」
と
言
い
な
が
ら
、

そ
の
箱
を
手
に
取
り
、
「
Ｂ
Ｌ
Ａ
Ｃ
Ｋ(

ブ
ラ
ッ
ク)

ち
書
い
ち
ょ
る
」。 

そ
れ
を
聞
い
て
、
「
読
め
た
わ
！
」
と
英
単
語
が
読
め
た
こ
と
に
私
た
ち
が
驚
い
て
い
る
と 

父
は
し
ば
ら
く
箱
を
眺
め
回
し
、
や
や
あ
っ
て
「
あ
あ
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
か
。 

食
べ
よ
う
」
と
言
い
ま
し
た
。 

こ
の
こ
と
に
よ
っ
て
、
認
知
症
と
は
『
何
も
分
ら
な
い
、
何
も
で
き
な
い
』
病
気
な
の
だ
と
い
う
誤

解
が
、
私
た
ち
の
な
か
に
あ
る
と
気
づ
か
さ
れ
た
の
で
し
た
。 

認
識
す
る
と
は
、
ど
の
よ
う
な
プ
ロ
セ
ス
を
辿
る
の
で
し
ょ
う
か
。 

「
箱(

包
装)

の
形
・
色
・
大
き
さ
・
文
字
で
の
説
明
」
な
ど
視
覚
か
ら
、
そ
し
て
「
味
・
風
味
・
香
り
」

な
ど
の
味
覚
や
嗅
覚
・
触
覚
か
ら
の
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
に
関
連
す
る
記
憶
の
部
品
た
ち
を
瞬
時
に
集
め
、

束
ね
、
つ
な
ぎ
合
わ
せ
る
こ
と
に
よ
っ
て
、
私
た
ち
は
こ
れ
が
食
べ
物
で
あ
り
、
し
か
も
チ
ョ
コ
レ
ー

ト
だ
と
認
識
す
る
の
で
す
。 

関
連
す
る
記
憶
の
部
品
が
バ
ラ
バ
ラ
で
収
束
で
き
な
い
―
―
認
知
症
と
は
そ
う
い
う
病
気
で
す
。 

つ
づ
く 

お
ろ
し
れ
ん
こ
ん
の
お
焼
き 

材
料
（
２
人
分 

６
～
７
枚
） 

れ
ん
こ
ん 

３
５
０
ｇ 

干
し
エ
ビ 

大
さ
じ
１ 

黒
き
く
ら
げ 

２
ｇ 

長
ネ
ギ
（
み
じ
ん
切
り
）
１
／
６
本 

 
 

卵 

１
／
２
個 

 
 

片
栗
粉
大
さ
じ
３ 

Ａ 

し
ょ
う
油 

大
さ
じ
１
／
２ 

 
 

ご
ま
油 

小
さ
じ
１
／
２ 

 
 

塩 

小
さ
じ
１
／
４ 

サ
ラ
ダ
油 

大
さ
じ
１
／
２ 

作
り
方 

① 

れ
ん
こ
ん
は
皮
を
む
い
て
す
り
お
ろ
し
水
気
を
切
る
。 

② 

干
し
エ
ビ
は
ひ
た
ひ
た
の
水
に
つ
け
て
１
５
分
ほ
ど
戻
し
、

み
じ
ん
切
り
に
す
る
。
黒
き
く
ら
げ
も
水
に
浸
し
て
２
０
分

ほ
ど
戻
し
、
粗
み
じ
ん
切
り
に
す
る
。 

③ 

ボ
ウ
ル
に
①
、
②
、
長
ネ
ギ
、
Ａ
、
干
し
エ
ビ
の
戻
し
汁
大

さ
じ
１
を
入
れ
て
混
ぜ
る
。 

④ 

熱
し
た
フ
ラ
イ
パ
ン
に
サ
ラ
ダ
油
を
薄
く
ひ
き
、
③
を
お
焼

き
１
枚
に
つ
き
大
さ
じ
２
ほ
ど
入
れ
て
、
丸
く
平
ら
に
し
て

両
面
を
焼
く
。 

―
―
『
東
洋
医
学
で
食
養
生
』
よ
り
―
― 

お
好
み
で
ポ
ン
酢
や
お
ろ
し
し
ょ
う
油
で
ど
う
ぞ
。 

れ
ん
こ
ん
は
体
を
潤
し
胃
腸
を
丈
夫
に
す
る
働
き
、
黒
き
く
ら
げ
は
血
液

中
に
こ
も
っ
た
熱
を
冷
ま
し
止
血
す
る
働
き
が
あ
り
ま
す
。 


