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家
族
愛 

父
亡
き
後
一
人
暮
ら
し
に
な
っ
た
母
の
一
日

は
、
仏
前
で
遺
影
に
向
か
っ
て
「
お
早
う
ご
ざ

い
ま
す
」「
有
難
う
ご
ざ
い
ま
す
」
と
合
掌
す
る

こ
と
か
ら
始
ま
り
ま
す
。 

老
々
介
護
に
明
け
暮
れ
た
母
を
ね
ぎ
ら
お
う

と
、
私
達
親
子
で
プ
レ
ゼ
ン
ト
を
す
る
こ
と
に

し
ま
し
た
。 

一
人
の
時
間
を
豊
か
に
過
ご
し
て
ほ
し
い
と

考
え
、
大
き
な
ひ
ざ
掛
け
と
Ｃ
Ｄ
プ
レ
ー
ヤ
ー
、

そ
し
て
母
の
好
き
な
カ
ー
ペ
ン
タ
ー
ズ
の
ベ
ス

ト
ア
ル
バ
ム
を
収
録
し
た
Ｃ
Ｄ
を
贈
り
ま
し

た
。 長

女
が
パ
ソ
コ
ン
で 

編
集
し
た
そ
の
Ｃ
Ｄ
に 

は
父
の
顔
が
プ
リ
ン
ト 

し
て
あ
り
、
母
は
大
感 

激
し
た
の
で
し
た
。 

八
十
路
半
ば
の
老
母
は 

杞 こ

菊
地

ぎ

く

じ

黄
丸

お
う
が
ん

の
お
か
げ
で 

白
内
障
の
手
術
を
免
れ
、 

今
で
は
眼
鏡
な
し
で
新
聞
や
本
を 

読
ん
で
い
ま
す
。 

ち
な
み
に
最
近
読
ん
で
い
た
の
は
「
国
家
の

品
格
」
で
し
た
。 

タ
ラ
と
し
め
じ
の
香
り
蒸
し 

（
材
料
４
人
分
） 

生
ダ
ラ
４
切
れ 

下
味
（
塩
・
こ
し
ょ
う
各
少
々
・
酒
小
さ
じ
２
） 

片
栗
粉
大
さ
じ
２ 

し
め
じ
１
パ
ッ
ク 

 

長
ネ
ギ
１
本 

ぎ
ん
な
ん
（
む
き
実
）
１
２
個 

生
姜
１
片 

 

三
つ
葉
適
量 

Ａ 

醤
油
・
酢
各
大
さ
じ
２
・
ご
ま
油
小
さ
じ
１ 

ラ
ー
油
少
々 

作
り
方 

① 

し
め
じ
は
石
づ
き
を
除
き
子
房
に
分
け
る
。
タ
ラ
は

一
口
大
に
切
り
、
下
味
を
つ
け
て
か
ら
片
栗
粉
を 

ま
ぶ
す
。 

② 

長
ネ
ギ
と
生
姜
は
せ
ん
切
り
に
す
る
。 

三
つ
葉
は
食
べ
や
す
い
長
さ
に
切
る
。 

③ 

皿
に
タ
ラ
と
し
め
じ
、
ぎ
ん
な
ん
を
並
べ
、 

長
ネ
ギ
と
生
姜
の
半
量
を
の
せ
て
、 

蒸
し
器
で
約
１
５
分
蒸
す
。 

蒸
し
上
が
っ
た
ら
、
残
り
の
長
ネ
ギ
と 

生
姜
、
三
つ
葉
を
散
ら
す
。 

④ 

Ａ
を
小
鍋
に
入
れ
、
ア
ツ
ア
ツ
に
し
た
も
の
を 

か
け
る
。 

タ
ラ
は
冬
か
ら
春
に
か
け
て
が
旬
。 

ネ
ギ
・
生
姜
・
三
つ
葉
で
気
を
巡
ら
せ
、
体
の
余
分
な
湿
を

発
散
さ
せ
ま
す
。 

花
粉
症
で
透
明
の
鼻
水
が
出
る
人
に
お
勧
め
の
レ
シ
ピ 

―
―
植
山
美
保
「
中
医
健
康
カ
レ
ン
ダ
ー
」
―
― 

Ｉ ’ll be with 
you forever. 


